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G10025 Tigella Mia | TIGELLIERA

‣ DESCRIZIONE

L’originale tigella emiliana cotta come da tradizione. Grazie alle pietre refrattarie naturali ad alta resa termica che

consentono in poco tempo di raggiungere alte temperature, con l'originale Tigella Mia di G3 Ferrari potrai preparare, in

pochissimi minuti, ottime tigelle e crescentine fatte in case nella tipica tradizione emiliana. L’ampia base e le due altezze di

cottura ti permetteranno di cuocere fino a 15 tigelle o 8 toast contemporaneamente, così da soddisfare anche le esigenze

delle famiglie più numerose. Nella posizione “chiusa” a pressione potrai infatti cuocere ottime tigelle, crescentine e piccole

focacce, mentre “aperta”, questa Tigelliera si trasforma in una pratica tostiera ideale per la preparazione di panini

americani, toast e snack farciti o per cuocere crostini e bruschette.    

‣ CARATTERISTICHE TECNICHE

Termostato regolabile Indicatore luminoso di funzionamento

Piano cottura in pietra refrattaria naturale Dimensioni del piano cottura: 38 x 22 cm

Cuoce fino a 15 tigelle o 8 toast contemporaneamente Regolabile su 2 altezze di cottura

Alimentazione: AC 230V ~ 50 Hz Potenza: 1200W

Dimensioni: (L x h x P): 46 x 12 x 39 cm Peso: 9.5 Kg

Master: 2 Pz


